
Osteria del Guelfo
                                      Via Roma

Ristoro del Castello
      Via del Castello

LE DELIZIE DAL MEDIOEVO

Taglieri di formaggi e salumi
Insalata di farro con Ceci, rucola e guanciale Croccante 

Torte rustiche
Bevande:

Birra a caduta in botte -  Vino bianco e rosso

Apertura: 
19 LUGLIO dalle 17,00 - 20 LUGLIO dalle 10 fi no a tarda sera

26/27 LUGLIO dalle 10 fi no a tarda sera 
Per informazioni tel. 340  3345268

SABATO 19 e DOMENICA 20 

Torta di aglio
Degustazione di formaggi di Pecora e Mucca con         

Composta di Ribes e Rosa e miele aromatizzato          
Porrata bianca

Cinghiale in dolce forte                                                  
Purè di lenticchie

Ricotta fresca aromatizzata cannella e pinoli         

  SABATO 26 e DOMENICA 27 
Torta rustica di magro con canditi

Degustazione di formaggi di Pecora e Mucca
con composta frutti di Bosco e Rosa 

Minestra di farro con Ceci, rucola e guanciale Croccante
Pollo con limone e Mandorle

Misticanza di erbette con Melograno
Torta nel Coccio con frutta del Bosco      

Adulti €  25,00  (bevande incluse) Bambini fi no a 9 anni  €  12,00
    È gradita la prenotazione via mail: osteriadelguelfo@tele2.it

tel. 340 3345268

Bettole & Osterie
le donne e’ cavalier,
li aff anni e li agi

le musiche e i presagi
che ne ’nvogliava amore e cortesia

là dove i cuor, son fatti sì malvagi...
nella cucina, tornavan pavidi.
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Antipasto di selvaggina della Selva Romanesca
Zuppe dello stregone in pane ripieno

Cipolla, farro, legumi, fagioli
Cotti, Ricotti, Stracotti dell’Alchimista

Porchetta al forno,capriolo in umido, stracotto di asino
Contorni della Corte di Sassolato
Dolci delo bosco e della campagna

L’Alchimista
                          Via Roma

L’ALCHIMISTA  Bar Ristorante 
Via Roma, 3 - Tel. 0536 971079
e-mail ivan.nobili@infi nito.it

Osteria del Merlo
                     Vicolo dei Mugnai

A mezzogiorno:
Antipasto di salumi e farro

Faraona allo spiedo con riso e salse
Insalata

Ricotta con frutti di bosco
Vino, acqua della fonte o birra

€ 15,00 a persona
Sabato sera: Gnocco fritto con salumi, formaggio, 

vino acqua o birra
€ 8,00 a persona

Tigelle con salumi vino acqua o birra
€ 8,00 a persona

Domenica sera:

Per informazioni tel. 347 7148464
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Bettole & Osterie

Apritura del locandiere
(pane abbrustolito con aglio e olio, 
biroldo, coppa di testa, rotolo con 
cacio de capra,insalata de farro)

Crespella ai funghi
Fetuccine al ragu’ di cinghiale
Filetto di capriolo al vino rosso

Arrosto di vitello farcito
Verdure stufate e fritte, insalata mista

Dolcezze del mastro pasticcere        
della locanda

27 monete da 1 euro (bevande escluse)

Il menù 2 verrà servito a richiesta tutti 
i giorni della settimana ad orario pasti 

compreso il sabato sera e la domenica sera

Ristorante Impero                                                                                              
                                      Via Roma, 82

Menù 1
Menù 2

Trenton S.p.a.41044 FRASSINORO 

Locanda Ristorante Castello di Gusciola

Gusciola di Montefi orino(Mo) - www.castellodigusciola.it
Info e prenotazioni:

3483728132 Alberto - 3473728132 Annalisa

Un posto unico.Un luogo incantato dove tutto l’anno potrai 
assaporare il medioevo sia a tavola che nella fantastica sceno-
grafi a storica e paesaggistica.
Tutti i week-end i castellani ti porteranno indietro nel tempo 
e con loro potrai tuff arti in suggestivi spettacoli dove tu sarai 
li protagonista.
Qual’è il menu oggi....immagina di essere una dama ,un 
cavaliere....ecco quello che loro mangiavano, è il cibo del ca-
stello.
Solo 10 minuti da Frassinoro e 50 minuti circa da Modena ti 
dividono da un’atmosfera veramente unica nel suo genere.

un  primo a scelta:
Broda de bove con zanzarelli
Pasta al forno con salsiccia e 

formaggio de capra
Ravioli di capriolo con salsa di 

zucchine
un secondo a scelta:

Cotoletta di porco con zucche fritte
Filetto di porco alla lorenese

con verdure stufate
Piatto freddo con melone

e insalata mista
Cinghiale in umido con funghi
Dolcezze del mastro pasticcere

della locanda
1⁄4 di Nettare d’uva - Acqua di fonte

Scaldabudello a lo Café
19 monete da 1 euro

Il menù 1 verrà servito il sabato 
e la domenica a pranzo, alle ore 

13, previa ordinazione
al numero 0536/969820  

oppure 340 3358019

41040 MONCHIO DI PALAGANO (MO)
R.R. srlScavi - Lavori Stradali

Gruppo Ceramiche Gresmalt Spa

41044 FRASSINORO (MO)

41040 CASOLA (MO)
Lavori stradali - Opere idraulicheAcquedotti - Fognature - Movimento terra
GAETTI COSTRUZIONI srl


